Beverage Treatment Products

Reinvergarung
SIHAFERM® Element

Saccharomyces Cerevisiae

SIHAFERM Element Hefe ist eine selektionierte
Trockenreinzuchthefe mit der Zielsetzung das
urspriingliche Rebsortenaroma zu wahren. Die
Selektion stammt aus einem biodynamischen
Weinbaubetrieb der Region Pfalz. Fir die Selektion
wurde besonders die Weinbergslage Pechstein
ausgewahlt. SIHAFERM Element Hefe fordert die
rebsortenspezifischen Aromen ohne starkere
Fruchtaromen zu bilden.

Die spezifischen Vorziige von SIHAFERM Element
Hefe:

- Zuverlassiges Durchgéaren bei Gartemperaturen
von 18 — 20 °C

- Ausbildung rebsortentypischer Aromen bei
WeilRweinen

- Keine Uberlagerung durch Fruchtester- oder
hoéhere Alkoholaromen

- Mittlerer Hefenahrstoffbedarf

Anwendung

Grundséatzlich sollten Moste mdglichst frihzeitig mit
SIHAFERM Element Hefe beimpft werden.

Einsatzzweck Anwendungsmengen in

g/hl far

normale
(18 - 20 °C)

schwierige

Géarbedingungen

Traubenmost weil3 15-20 20-30

Traubenmaische weifl3 20-25 25-30

Diese Dosagemengen sind Richtwerte und sollten den
individuellen Bedingungen (Gesundheit des Leseguts,
hefeverfigbaren Nahrstoffen usw.) angepasst werden.

Der Gérbereich liegt zwischen 18 und 25 °C und die
optimale Gartemperatur bei 18 — 20 °C.

SIHAFERM Element Hefe in die 10fache Menge Most-
Wasser-Gemisch von 35 — 37 °C einriihren und nach
etwa 2 — 3 Stunden und erneutem Durchrihren zum
Most zugeben.
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Technisches Datenblatt

Gaben an Hefenahrstoffen wahrend der Rehydrierung
und wahrend der Géarung foérdert die Bildung von
aktiven Hefezellen und verbessert die Gérleistung der
Hefe. Empfehlenswert ist die Zugabe von

LALVIN® GO-FERM Hefenahrstoff wahrend der
Rehydrierung und SIHA® PROFERM Plus kombinier-
tem Hefenahrstoff von 20 g/hl im Verlauf der
alkoholischen Garung.

Produkteigenschaften

SIHAFERM Element Hefe ist ein selektionierter
Hefestamm der den Erhalt der rebsortentypischen
Aromen fordert. Die Vergarungen von Riesling mit
SIHAFERM Element Hefe, geerntet aus der Lage
Pechstein, wurden als mineralisch, salzige Weine
beschrieben die intensive Zitrus- und Feuerstein-
aromen aufweisen.

Der Hefestamm zeichnet sich durch eine geringe
Bildung von Garungsnebenprodukten, wie SO,
Acetalydehyd, Brenztraubenséure und a-Ketoglutarat
aus. SIHAFERM Element Hefe unterdrickt
unerwiinschte Wildhefen und Bakterien durch eine
schnelle Angéarung und Hefezellvermehrung.

SO»-Mengen bis zu 50 mg/l werden von der Hefe noch
toleriert.

SIHAFERM Element Hefe kann bis zu 14 Vol.-%
Alkohol produzieren.

Sicherheit

Bei bestimmungsgeméaRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kénnen.

Lagerung

SIHAFERM Element Hefe wird unter Schutzgas in
luftdichte Aluminium-Mehrschichtfolie verpackt. Die
Verpackung steht unter Vakuum, die Unversehrtheit ist
leicht zu kontrollieren.

SIHAFERM Element Hefe kann in unbeschéadigter Ver-
packung bei 4 — 10 °C drei Jahre gelagert werden. Fur
kurze Zeit kann die Lagerung auch bei 20 °C erfolgen.

Anbruchpackungen sind umgehend aufzubrauchen.



Lieferformen

SIHAFERM Element Hefe hat die Artikelnummer

93.089 und wird in folgenden Verpackungseinheiten

geliefert:
50049 Aluminium-Verbundfolie Blockpack
20x500g  Aluminium-Verbundfolie Blockpack im

Karton

Gepriifte Qualitat

SIHAFERM Element Hefe wird wahrend des Herstel-

lungsprozesses regelmaRig auf hohe Produktgiite

Uberwacht.

Strenge Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und

wéahrend der Endverpackung.

LALVIN® ist eine eingetragene Marke von
LALLEMAND Inc.
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