Beverage Treatment Products

Biologischer Saureabbau
SIHALACT® Oeno

Oenococcus oeni

SIHALACT Oeno Milchsaurebakterien ist ein neuer
Milchséurebakterienstamm (Oenococcus oeni)
selektioniert aus einem deutschen Wein fir die
Rot-, Rosé- und WeiRweinbereitung. Als
Reaktivierungskultur garantiert SIHALACT Oeno
Milchs&urebakterien einen schnellen und sicheren
Biologischen Saureabbau (BSA). Die hohe
malolaktische Aktivitat des
Milchséurebakterienstamms sorgt besonders bei
niedrigen Beimpfungstemperaturen fur einen
optimalen BSA-Verlauf.

Die spezifischen Vorzige von SIHALACT Oeno
Milchs&aurebakterien:

- Universell anwendbar fur die Rot-, Rosé- und
Weiweinbereitung

- Niedrige Diacetylbildung

- Beimpfungsparameter: pH-Wert > 3,2

- Beimpfungsparameter: Temperatur > 17 °C
- Beimpfungsparameter: freie SOz < 15 mg/I
- Alkoholtoleranz bis 15 Vol.-%

- Keine Histaminbildung

- Besonders geeignet fir die Beimpfung nach der
alkoholischen Géarung
(Restzuckerkonzentration < 10 g/l bei pH > 3,5)

Anwendung und Dosage

Die empfohlene Dosage darf nicht unterschritten
werden. Durch eine geringere Dosage wird die Inokku-
lationszellzahl extrem reduziert und somit knnen
spontane Milchsaurebakterien wesentlich schlechter
inhibiert werden.

SIHALACT Oeno Milchséaurebakterien kdnnen nach
Abschluss der alkoholischen Géarung

(< 10 g/l Restzucker bei pH > 3,5) nach vorhergehen-
der Reaktivierung in den Wein eingestreut werden. Ein
intensiver Kontakt mit Sauerstoff durch starkes Ruhren
oder Umpumpen sollte vermieden werden. Dies
begriindet auch, dass wahrend des BSA das Gebinde
spundvoll gehalten werden muss.

Reaktivierungsvorschrift

Packungsinhalt fir 10 hl in 500 ml chlorfreies Wasser
bei 18 — 24 °C einstreuen und leicht umrihren.

5 — 15 Minuten warten. AnschlieBend kann die Milch-
saurebakteriensuspension direkt in den Tank gegeben
werden.
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Technisches Datenblatt

Packungsinhalt fir 25 hlin 1 | chlorfreies Wasser bei
18 — 24 °C einstreuen und leicht umriihren. Wie bei
den 10 hl Packungen eine Wartezeit von

5 — 15 Minuten einhalten und anschlieRend den Tank
beimpfen.

1. Schritt: 2. Schritt
Chlorfreies Wasser i

SIHALACT
f Oeno

- 2°C
18°C
3. Schritt

5 — 15 Minuten warten

Eine Direktbeimpfung von SIHALACT Oeno
Milchséaurebakterien kann ebenfalls durchgefiihrt
werden.

Produkteigenschaften

Das Produkt SIHALACT Oeno Milchsaurebakterien
enthélt gefriergetrocknete Oenococcus oeni-Zellen.

Die Selektionskriterien fiir die Entwicklung des
Produkts waren neben dem gezielten BSA, hohe
Toleranz gegentiber Alkohol und SOz, niedrige
pH-Werte sowie der Erhalt von Primérfruchtaromen.

Wichtige Hinweise

Die Verpackung muss nach Erhalt bei -18 °C (im
Gefrierschrank), bis zum Verbrauch, aufbewahrt
werden. Um Schadigungen durch Luftsauerstoff zu
vermeiden, darf die Verpackungen erst kurz vor dem
Einsatz gedffnet werden.



Die optimale Weintemperatur zur Beimpfung liegt
zwischen 18 — 25 °C. Die Weintemperatur sollte 17 °C
nicht unterschreiten. Der pH-Wert sollte > 3,2
betragen. Bei niedrigeren pH-Werten ist eine Mostent-
séduerung empfehlenswert. Die zu beimpfenden Weine
sollten eine maximale Alkoholkonzentration von

15 Vol.-% aufweisen, um einen optimalen BSA mit
SIHALACT Oeno Milchs&aurebakterien zu erreichen.

Gewobhnlich setzt der BSA 2 — 3 Tage nach der
Beimpfung mit SIHALACT Oeno Milchséurebakterien
ein und ist, je nach Weinparametern, nach

ca. 1 — 2 Wochen abgeschlossen.

Sicherheit

Bei bestimmungsgemaRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kénnen.

Lagerung

SIHALACT Oeno Milchséaurebakterien werden gas-
und wasserdicht verpackt in Verbundfolie geliefert. Die
Langzeitlagerung muss bei -18 °C (Tiefkuhlung)
erfolgen. Unter diesen Bedingungen garantiert Eaton
die volle Aktivitat fir mindestens 36 Monaten.

Bei +4 °C bleibt die Aktivitat fir mindestens 18 Monate
erhalten.

Eine Temperaturanpassung an den Wein ist nicht
erforderlich.
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Lieferformen

Far
5 hl Wein: Packung (Aluminium-Verbundfolie)
- Artikelnummer 93.459.903
25 hlWein: Packung (Aluminium-Verbundfolie)

- Artikelnummer 93.459.905

100 hl Wein: Packung (Aluminium-Verbundfolie)
- Artikelnummer 93.459.907

Geprifte Qualitat

SIHALACT Oeno Milchsaurebakterien wird laufend
wahrend des Herstellungsprozesses auf gleichmaRig
hohe Produktgute Uberwacht.

Strenge Kontrollen erfolgen unmittelbar vor und
wahrend der Endverpackung.

Fur weitere Informationen DE
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kontaktieren Sie uns per E-Mail 11-2019

unter filtration@eaton.com oder

online unter eaton.com/filtration
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diesem Prospekt enthaltenen Informationen und
Empfehlungen hinsichtlich der Verwendung der hierin
beschriebenen Produkte basieren auf Prifungen, die als
zuverlédssig angesehen werden. Dennoch obliegt es der
Verantwortung des Benutzers, die Eignung dieser
Produkte fir seine eigene Anwendung festzustellen. Da
die konkrete Verwendung durch Dritte auBerhalb unseres
Einflussbereiches liegt, Gibernimmt Eaton keinerlei
ausdriickliche oder stillschweigende Gewahrleistung fiir
die Auswirkungen einer solchen Verwendung oder die
dadurch erzielbaren Ergebnisse. Eaton Gibernimmt
keinerlei Haftung in Zusammenhang mit der Verwendung
dieser Produkte durch Dritte. Die hierin enthaltenen
Informationen sind nicht als absolut vollstandig
anzusehen, da weitere Informationen notwendig oder
wiinschenswert sein konnen, falls spezifische oder
auBergewohnliche Umstande vorliegen, beziehungsweise
aufgrund von geltenden Gesetzen oder behérdlichen
Bestimmungen.



