Beverage Treatment Products

Klarowanie napojow
Zelatyna ,,drobnoziarnista“

80 -110 Bloom

Zelatyna ,,drobnoziarnista” do klarowania - to
wysokiej czystosci zelatyna spozywcza, stosowana
do klarowania napojoéw. Przeznaczona jest
szczegOlnie do obrébki miazgi, moszczow i win jak
réwniez sokéw owocowych. Posiada duzy tadunek
dodatni, co powoduje, ze intensywnie reaguje z
koloidami obdarzonymi tadunkami ujemnymi np.
garbnikami i pozostatosciami pektyn, po czym
wytraca sie wraz z nim.

Szczegolne zalety Zelatyna ,drobnoziarnista” do
klarowania:

- duze elektrododatnie sity adsorpcji wobec ujemnie
natadowanych garbnikow i pektyn

- dobra rozpuszczalnos¢ przy 45 — 55 °C

- jest naturalnym biatkiem spozywczym o wysokiej
czystoéci i duzej sile zelowania

Sposoéb uzycia

Zelatyna ,drobnoziarnista” do klarowania musi zostaé
rozpuszczona przed dawkowaniem. Nalezy uzy¢ do
tego matej ilosci wody aby zapobiec wytrgcaniu sie
zelatyny oraz zachowac¢ petng zdolnos¢ klarowania. Ze
wzgledu na duzy potencjat zelujacy i wysokg wartos¢
Bloom zawsze nalezy jg rozpuszczac i uzywac na
ciepto.

W celu ustalenia dokfadne;j ilosci

Zelatyny ,drobnoziarnistej” do klarowania nalezy
przeprowadzi¢ test wstepny w 100 ml klarowanej
cieczy. Dokfadny rezultat praktyczny otrzymamy
przechowujgc przez caty czas prébke w temperaturze
takiej samej jak klarowana ciecz. llosci z tabeli mogg
by¢ traktowane jako warto$ci standardowe dla
poszczegodlnych zastosowan.

Przygotowanie i proces klarowania

Najlepszy rezultat otrzymamy mieszajac zelatyne z
5-krotng iloscig zimnej wody i pozwalajac jej
napecznie¢ przez 15 — 30 minut. Granulki zelatyny
powinny by¢ dodawane do wody w taki sposob aby
zostaty zmoczone ze wszystkich stron, to zapobiega
powstawaniu grudek. Po specznieniu zelatyna jest
rozpuszczana przez podgrzewanie lub dodanie gorgcej
wody i silne mieszanie. Temperatura roztworu powinna
wynosi¢ 45 — 55 °C. Taki roztwér mozna uzyé
bezposrednio do klarowania. Musi on zostaé uzyty jako
ciepty, gdyz zelowanie pojawi sie w temperaturze
ponizej 35 °C.
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Zastosowanie Dawki-

ilosci w g/hl

Klarowanie moszczu

Zdrowe winogrona 5-10
Czesciowo zgnite winogrona 10-20
Bardzo zgnite winogrona,
winogrona uszkodzone przez
mréz 10-30
Wino klarowane dla
zredukowania taniny 2-10
Klarowanie moszczy lub rezerw
cukrowych 5-20
Klarowanie moszczy
owocowych 5-20

Kiedy klarujemy moszcze, soki lub wina, traktowana
ciecz powinna byc¢ intensywnie mieszana wasciwym
mieszadtem silnikowym zanim dodamy zelatyne.
Potem dodajemy powoli rozpuszczona, cieptg zelatyne
dbajgc o wtasciwe jej rozprowadzenie. Potem
kontynuujemy mieszanie przez 5 — 10 minut. Jesli
dawka jest wlasciwa, srodek klarujgcy wytraci sie
zwykle w ciggu jednego dnia.

Charakterystyka produktu

Zelatyna ,drobnoziarnista” do klarowania jest Zzelatyng
spozywczg o wysokiej sile zelowania. Wtasciwa
warto$¢ liczby Blooma (80 — 100 °Bloom) gwarantuje
dobre wytrgcanie garbnikéw i intensywna flokulacje.

Przy wtasciwym doborze srodkéw klarujgcych (w
kombinacji z zolem krzemionkowym) ulega petnemu
wytrgceniu z napoju.

Bezpieczenstwo

Nie sg znane zadne negatywne skutki podczas
prawidtowego uzywania.

Dalsze informacje na temat bezpieczehstwa mozna
znalez¢ w odpowiedniej karcie charakterystyki, ktorg
mozna pobrac¢ z naszej strony internetowe;j.



Skitadowanie

Kontrola jakosci

Proces produkcji, pakowania i dystrybucji zelatyny
prowadzony jest z niezwyktg starannosciag. Jako biatko
zelatyna posiada duze zdolnosci adsorbcyjne i przy
wadliwym przechowywaniu tatwo chtonie obce
zapachy. Dlatego tez nalezy jg przechowywac¢ w
szczelnie zamknietym opakowaniu, w miejscu
chtodnym, bezwonnym i o dobrej wentylacji.

Forma dostawy

Zelatyna ,drobnoziarnista” do klarowania dostarczany
jest pod numerem artykutu 97.102 w:

1kg worek plastikowy
12 x 1 kg worek plastikowy w kartonie

Zelatyna ,drobnoziarnista” do klarowania pod
numerem artykutu HW.007 dostarczany jest w
nastepujgcych opakowaniach:

25 kg worek papierowy

Zelatyna ,drobnoziarnista” do klarowania poddawana
jest regularnie kontroli w czasie procesu
produkcyjnego w celu zapewnienia wysokiej jakosci.
Rygorystyczne kontrole prowadzone sg takze przed i
podczas procesu pakowania.
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Ameryka Pétnocna

44 Apple Street

Tinton Falls, NJ 07724

Bezpt. infolinia: 800 656-3344
(Tylko w pétnocnej Ameryce)

Tel: +1 732 212-4700

Europa/Afryka/Bliski Wschod
Auf der Heide 2

53947 Nettersheim, Niemcy
Tel: +49 2486 809-0

Friedensstralle 41
68804 Altluheim, Niemcy
Tel: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24
55450 Langenlonsheim, Niemcy
Tel: +49 6704 204-0

Chiny

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. Chiny

Tel: +86 21 5200-0099

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapore 508914

Tel: +65 6825-1668

Brazylia
Rua Clark, 2061 - Macuco
13279-400 - Valinhos, Brazylia

Tel: +55 11 3616-8400

Aby otrzymac wigcej informacii, 684 ;;
prosimy o mail na adres 12-2016

filtration@eaton.com
lub o odwiedzenie strony
eaton.com/filtration.
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niniejszym dokumencie sg oparte na testach uwazanych
za wiarygodne. Jednak na uzytkowniku spoczywa
odpowiedzialnos$¢, aby okresli¢ przydatnos¢ takich
produktéw dla wlasnego uzytku. Poniewaz rzeczywiste
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