Beverage Treatment Products

Gerbstoffschdnung
Gelatine feinkdrnig

80 -110 Bloom

Gelatine feinkérnig Schénungsmittel ist eine
hochreine Lebensmittelgelatine zur
Getrankeschdnung. Sie ist besonders zur
Behandlung von Traubenmosten und -weinen
sowie von Fruchtséaften geeignet. Sie besitzt eine
hohe positive Ladung, die intensiv mit negativ
geladenen Getrankekolloiden, z. B. Gerbstoffen
und Pektinresten, reagiert und zusammen mit
ihnen ausfallt.

Die spezifischen Vorziige von Gelatine feinkdrnig
Schénungsmittel:

- Hohe positive Adsorptionskraft gegenuiber negativ
geladenen Gerbstoffen und Pektinresten

- Gutes Lésungsvermdgen bei 45 — 55 °C

- Naturlicher Eiwei3stoff von hochreiner Lebens-
mittelqualitat mit hoher Gelierkraft

Anwendung

Technisches Datenblatt

Einsatzzweck Anwendungs-

mengen in g/hl

Mostschdnung bei Trauben

Gesundes Lesegut 5-10
Teilfaules Lesegut 10-20
Stark faules Lesegut,
Frosttrauben 10-30
Weinschdnung zur
Gerbstoffreduzierung 2-10
Schdnung von Most bzw.
SiRreserve 5-20
Schoénung von Obstmost 5-20

Gelatine feinkdrnig Schénungsmittel muss vor der
Anwendung geldst werden. Die Lésung sollte in einer
kleinen Menge Wasser erfolgen. Dadurch wird die
Ausfallung der Gelatine verhindert und die volle
Schénungswirkung bleibt erhalten. Aufgrund der
starken Gelierfahigkeit und des hohen Bloomwertes
dieser Gelatine mussen Losung und Verarbeitung
immer warm erfolgen.

Zur Ermittlung des genauen Bedarfs an

Gelatine feinkdrnig Schénungsmittel sollten
Vorversuche im 100 ml-MaRstab durchgefiihrt werden.
Um exakte Praxiswerte zu ermitteln, sollte die Probe
wahrend des gesamten Vorversuchs auf der
Temperatur gehalten werden, die bei der Anwendung
in der Praxis herrscht. Die in der Tabelle aufgefuhrten
Mengen kdnnen als Richtwerte fur eine Schénung
angenommen werden.

Vorbereitung und Durchfuihrung der Schénung

Die beste Wirkung der Gelatine wird durch Vorquellen,
15 — 30 Minuten, in der 5-fachen Menge kalten
Wassers erzielt. Gelatine feinkdrnig Schénungsmittel
sollte so in das Quellwasser eingebracht werden, dass
die Benetzung von allen Seiten erfolgt und ein
Verklumpen verhindert wird. Nach der Quellung erfolgt
unter kraftigem Ruhren die Lésung der Gelatine durch
Erwarmen oder Zugabe von heillem Wasser. Die
Temperatur der Lésung sollte 45 — 55 °C betragen. Die
so hergestellte Losung kann direkt zur Schénung
verwendet werden. Die Verarbeitung muss warm
erfolgen, da bei Abkuhlung unter 35 °C eine Gelierung
eintritt.
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Bei der Schénung von Mosten, Séaften oder Weinen
sollte vor der Zugabe der Gelatine die zu schénende
Flissigkeitsmenge mit einem geeigneten Rihrgeréat
intensiv in Bewegung gebracht werden. AnschlieRend
wird die geléste warme Gelatine langsam zugegeben,
so dass eine gleichmaRige Verteilung erreicht wird.
Danach 5 — 10 Minuten weiterriihren. Bei richtiger
Dosierung setzt sich die Schénung im Allgemeinen
innerhalb eines Tages ab.

Produkteigenschaften

Gelatine feinkdrnig Schénungsmittel ist reine Speise-
gelatine mit hoher Gelierkraft. Die Bloomzahl von

80 — 110 Bloom garantiert ein gutes Gerbstofffallungs-
vermdgen und eine intensive Flockenbildung beim
Schénungsvorgang.

Gelatine fallt bei richtiger Schénungskombination (in
Verbindung mit Kieselsol) wieder vollstandig aus.

Sicherheit

Bei bestimmungsgeméalRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kénnen.



Lagerung

Geprifte Qualitat

Gelatine feinkérnig Schénungsmittel wird mit auerster
Sorgfalt hergestellt. Sie ist als nattrlicher Eiweil3stoff
ein hochwirksames Adsorptionsmittel, das bei falscher
Lagerung Fremdgeriiche annehmen kann. Die
Lagerung muss deshalb immer in gut verschlossener
Verpackung an einem kihlen, geruchsneutralen,
trockenen und gut beliifteten Ort erfolgen.

Lieferinformationen

Gelatine feinkdrnig Schénungsmittel mit der Artikel-
nummer 97.102 wird in folgenden Verpackungs-
einheiten geliefert:

1kg Polybeutel
12 x 1 kg Polybeutel im Karton

Gelatine feinkdrnig Schénungsmittel mit der Artikel-
nummer HW.007 wird in folgender Verpackungseinheit
geliefert:

25 kg Papiersack

Gelatine feinkdrnig Schénungsmittel wird wahrend des
Herstellungprozesses regelméRig auf gleichmafig
hohe Produktgute uberprift. Strenge Kontrollen
erfolgen ferner unmittelbar vor und wahrend der
Endverpackung.
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Nordamerika
44 Apple Street
Tinton Falls, NJ 07724

Gebiihrenfrei: 800 656-3344
(nur innerhalb Nordamerikas)

Tel: +1 732 212-4700

Europa/Afrika/Naher Osten
Auf der Heide 2
53947 Nettersheim, Deutschland

Tel: +49 2486 809-0
Friedensstralle 41

68804 AltluBheim, Deutschland
Tel: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24

55450 Langenlonsheim, Deutschland

Tel: +49 6704 204-0

China

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. China

Tel: +86 21 5200-0099

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapur 508914

Tel: +65 6825-1668

Brasilien
Rua Clark, 2061 - Macuco
13279-400 - Valinhos, Brasilien

Tel: +55 11 3616-8400

Fir weitere Informationen B42Dl;
kontaktieren Sie uns per E-Mail 12-2016

unter filtration@eaton.com oder
online unter eaton.com/filtration
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