Beverage Treatment Products

Weinausbau
MANNOLEES™

Technisches Datenblatt

Hefenahrstoff zur Fixierung von Tanninen im Rotwein

MANNOLEES ist eine Zubereitung aus
Hefezellwandprodukten, angereichert mit
Mannoproteinen. MANNOLEES kann im WeilRwein,
Rotwein und auch Roséwein zu jedem Zeitpunkt
des Weinausbaus bis kurz vor der Weinabfillung
verwendet werden. Die Zellwandzubereitung
verhilft, das Mundgefuhl (Mouthfeel) der Weine zu
erhdhen, und kann den sensorischen
Gesamteindruck erhdhen.

Wirkung von Mannoproteinen auf das Mouthfeel der
Weine:

- bei tanninreichen Weinen abpuffernde Wirkung
- die Tannine werden ,ummantelt”
- die Adstringenz der Weine wird reduziert

- das ,Mouthfeel“ der Weine wird erhdht

Der Effekt, wenn MANNOLEES wahrend des
Weinausbaus zugegeben wird:
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Abb1: Effekt von MANNOLEES (10 g/hl) auf einen Syrah-
Cabernet Cuvee in Frankreich, 2012
Verkostung: 10 geschulte Personen (auf 10 Attribute).
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Anwendung

MANNOLEES kann wahrend des gesamten
Weinausbaus bis kurz vor der Abfullfiltration verwendet
werden. Die sehr gute Loslichkeit des Produktes
ermdglicht dem Anwender im Vorversuch direkt die
Dosagemengen zu bestimmen.

Dosage

MANNOLEES kann zu jedem Zeitpunkt des Ausbaus
des Weines zugesetzt werden.

Einsatzzweck Anwendungsmenge
WeiRBweine Rotweine
(g/hl) (9/hl)
Mouthfeel-Steigerung 3-5 4-8
Adstringierende Weine 3-10 5-10
Sicherheit

Bei bestimmungsgemaliem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kdénnen.

Lagerung

MANNOLEES ist in Alu-Beuteln abgepackt.
Die Verpackung steht nicht unter Vakuum.

MANNOLEES kann bei unbeschadigter Verpackung
kiihl und trocken in geruchsneutralem Raum 2 Jahre
gelagert werden.

Anbruchpackungen sind umgehend aufzubrauchen.



Lieferformen

MANNOLEES hat die Artikelnummer 96.102 und wird
in folgenden Verpackungseinheiten geliefert:

0,5 kg Alu-Beutel
20x0,5kg  Alu-Beutel im Karton

Gepriifte Qualitat

MANNOLEES wird von Lallemand Inc. produziert und
wahrend des Herstellungsprozesses regelmalig auf
gleichmaRig hohe Produktgiite Giberpruft. Strenge
Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und wahrend
der Endverpackung.

MANNOLEES™ ist eine Trademark von Lallemand
Inc.
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Fur weitere Informationen DE
B2.4.85

kontaktieren Sie uns per E-Mail unter 02-2022
filtration@eaton.com oder online
unter www.eaton.com/filtration
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