Beverage Treatment Products

Enzymacja
Panzym® XXL

Informacja techniczna

Catkowita depektynizacja soku jabtkowego, gruszkowego i

sokow warzywnych

Panzym XXL enzym - produkt firmy Eaton z serii
Begerow Product Line - jest plynnym preparatem
pektolitycznym, produkowanym za pomoca
fermentacji submersyjnej technicznie
udoskonalonego genu Aspergillus Niger. Nowo
powstaty produkt pektynolityczny jest
przeznaczony do depektynizacji szczeg6lnie soku
jabtkowego i gruszkowego.

Panzym XXL enzym to produkt o ekstremalnie
szerokim spektrum aktywnosci. Zastosowanie
Panzym XXL enzym do soku owocowego daje
wyjatkowy rezultat przy tescie alkoholowym i
trwate oddzielenie arabanéw. Otrzymany sok jest
tatwy do filtrowania i odpowiada wszystkim
obwarowaniom jakosciowym dla sokow
owocowych.

Zalety enzymu Panzym XXL:

- Produkt stabilny termicznie
- niski wptyw wahan temperatury

- Utatwia filtrowanie soku
- obnizone koszty produkc;ji

- Obnizone tworzenie kwasu galakturonowego
- lepsze mozliwosci mieszania z innymi sokami

- Catkowite usuniecie arabanéw
—>brak problemdéw w produkcji

Stosowanie i dziatanie

Aktywne komponenty Panzym XXL enzym sg bez
wzgledu na koncentracje przy normalnym stosowaniu
fatwo rozpuszczalne w wodzie. Zmetnienie jakie moze
wystepowacé w enzymie nie ma wptywu na jego
dziatanie i ani aktywno$¢. Panzym XXL enzym nalezy
dawkowac po rozciehnczeniu (10 % w wodzie) za
pomocg pompki dozujgcej lub w porcjach do tanku

depektynizacyjnego.
Dozowanie
5101 4 Dawka Czas/temp

1-2h55-60"°Club
4 -8 h przy ok. 20 °C

Jabtko/gruszka 20 - 40
okofo 12 Brix. ~ ml/1.000 |

Panzym XXL enzym jest z zatozenia substancjg
pektynowg na bazie roslinnej. Panzym XXL enzym
moze by¢ uzywany wszedzie tam gdzie w przemysle
owocowo-warzywnym gdzie konieczna jest szybka i
catkowita depektynizacja soku. Gtéwnym polem
dziatania tego enzymu jest produkcja koncentratow
jabtkowego i gruszkowego. Panzym XXL enzym jest
szczegolnie niezawodny przy rozktadzie
rozpuszczalnych i nie rozpuszczalnych pektyn o
réznych stopniach estryfikacji - depektynizujac,
klarujgc i obnizajgc lepkos¢. Produkt ten daje bardzo
wyrazny test alkoholowy. Jego specyficzne spektrum
enzymatyczne daje sok spetniajgcy wszystkie
narzucone wytyczne jakosciowe.
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Dozowanie

Dawka enzymu jest mocno uzalezniona od zawartosci
pektyn w soku jak i warunkéw technicznych zaktadu.

Czas kontaktu:
Mozliwym jest wydtuzenie lub skrocenie czasu
enzymaciji, lecz nalezy to poprzedzi¢ probami.

Temperatura

Ze wzgledu na aktywnos¢ enzymatyczng nalezy
unika¢ temperatur ponizej 10 °C.

Zaleca sie przed rozpoczeciem nastepnego etapu:
klarowanie, filtracja przeprowadzenie testu
alkoholowego.

Panzym XXL enzym dezaktywowany jest podczas
procesu dearomatyzacji lub pasteryzacji.



Bezpieczenstwo i czystos¢

Skladowanie

Panzym XXL enzym jest zgodny ze specyfikacjg FAO /
WHO (JECFA i FCC) dla enzymdw w przemysle
spozywczym.

Panzym XXL enzym jest produkowany z pomoca
mikroorganizmoéw, ktore zgodnie z definicjg UE sg
definiowane jako ,sefl-cloned. Mikroorganizm ten
zgodnie z:

- Dyrektywg UE 2001/18/EG (z pdzniejszymi
Zmianami)

- Niemiecka ustawg dotyczgca inzynierii
genetycznej (GenTG)

klasyfikowany jako nie modyfikowany genetycznie
Nalezy stosowac¢ sie krajowego ustawodawstwa.

Panzym XXL enzym nie jest genetycznie
modyfikowany

Panzym XXL jest rozlewany aseptycznie po filtracji

Panzym XXL enzym jest ciektym preparatem o
brgzowej barwie oraz zapachu typowym dla produktow
fermentowanych

Panzym XXL enzym charakteryzuje sie nastepujgco:

- Organizm produkcyjny:
o Aspergillus niger
o Aspergillus aculeatus

- Specyfikowana aktywnos$¢: 10.000 PECTU/g
(Pektynoliaza)

Przy zastosowaniu zgodnie z przeznaczeniem i
specjalistycznym zastosowaniu nie sg znane dziatania
niepozadane

Dalsze informacje odnosnie bezpieczenstwa
zawarte sag w Karcie charakterystyki, ktéra w
kazdej chwili aktualna jest do pobrania z naszej
strony internetowej

Sktadowaé w nienaruszonym opakowaniu

w temperaturze 0 — 10 °C chronigc przed ekspozycja
na stonce

Niekorzystne warunki sktadowania (bezposrednie
Swiatto stoneczne, podwyzszona temperatura
sktadowania ) mogg wymagac¢ zwigekszenia dozowania
Otwarte opakowanie zuzy¢ niezwtocznie

Formy dostawy

Panzym XXL enzym o numerze artykutu 95.248 jest
dostarczany w nastepujacej jednostce opakowania:

25 kg kanister PE

Kontrola jakosci

Panzym XXL enzym jest regularnie sprawdzany
podczas procesu produkcji celem zapewnienia
konsekwentnie wysokiej jakosci produktu

Rygorystyczne kontrole przeprowadzane sa przed oraz
w trakcie ostatecznego zapakowania
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Ameryka Poétnocna

44 Apple Street

Tinton Falls, NJ 07724

Bezpt. infolinia: 800 656-3344
(Tylko w pétnocnej Ameryce)

Tel: +1 732 212-4700

Europa/Afryka/Bliski Wschéd
Auf der Heide 2

53947 Nettersheim, Niemcy
Tel: +49 2486 809-0

Friedensstrale 41
68804 Altlu3heim, Niemcy
Tel: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24
55450 Langenlonsheim, Niemcy
Tel: +49 6704 204-0

Chiny

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. Chiny

Tel: +86 21 5200-0099

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapore 508914

Tel: +65 6825-1668

Brazylia
Rua Clark, 2061 - Macuco
13279-400 - Valinhos, Brazylia

Tel: +55 11 3616-8400

Aby otrzymaé wiecej informaciji, 6816 fli
prosimy o mail na adres 12-2016

filtration@eaton.com
lub o odwiedzenie strony
eaton.com/filtration.

© 2016 Eaton Corporation. Wszelkie prawa zastrzezone.
Znaki towarowe i zastrzezone znaki towarowe sg
wiasnoscig ich wlascicieli. Wszelkie informacje i zalecenia
dotyczace wykorzystania produktéw opisanych w
niniejszym dokumencie sg oparte na testach uwazanych
za wiarygodne. Jednak na uzytkowniku spoczywa
odpowiedzialnos$¢, aby okresli¢ przydatno$¢ takich
produktéw dla wiasnego uzytku. Poniewaz rzeczywiste
wykorzystanie przez innych jest poza nasza kontrola,
Eaton nie daje zadnych gwarancji, wyraznych lub
dorozumianych, dotyczacych skutkow takiego
wykorzystania lub wynikéw, ktére majg by¢ otrzymane.
Eaton nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci wynikajgcej z
uzycia przez innych tych produktéw. Zadnych z niniejszych
informaciji nie nalezy traktowac jako absolutnie kompletne,
poniewaz moga by¢ niezbedne dodatkowe informacje, w
wyjatkowych warunkach lub okoliczno$ciach, lub z powodu
obowigzujgcych przepiséw prawa badz regulacji
rzadowych.



