Beverage Treatment Products

Enzymacja
Panzym® Flux

Informacja techniczna

Specjalna pektynaza do poprawy wydajnosci przy

ultrafiltracji

Panzym Flux enzym to specjalna pektynaza do
poprawy wydajnosci przy ultrafiltracji sokow
owocowych. Szerokie spektrum okreslonych i
wysokich aktywnosci pobocznych (celulaza i
hemicelulaza a przede wszystkim
rhamnogalakturonaza i galaktomannanaza)
umozliwia znaczna redukcje blokujacych filtracje
polisacharydéw, przez co urzadzenia do filtracji
crossflow moga pracowac bardziej wydajnie.
Poprzez poszerzony rozktad koloidéw, stosowanie
Panzym Flux enzym umozliwia wypetnienie ostrych
wymagan odnosnie testu alkoholowego,
szczegOlnie w przypadku sokéw z owocow
jagodowych.

Panzym Flux enzym uzyskiwany jest z wybranych
szczepoOw Aspergillus Niger i wystepuje w formie
klarownej, brazowej cieczy o typowym zapachu
produktow fermentacji.

Zastosowanie i sposo6b dziatania

Bezpieczenstwo i czystos¢

Panzym Flux enzym stosowany jest przy przetworstwie
owocow fgcznie z enzymami do depektynizacii i
rozktadu skrobi. Najlepiej dozowaé enzymy do
pierwszych partii soku w tanku enzymacyjnym.
Poprzez kombinacje uzupetniajacych sie aktywnosci
ukierunkowanych na rozktad pektyn, skrobi oraz
koloidéw, stabilizujace zmetnienia koloidy utrudniajace
filtracje cross-flow ulegalg szybkiemu i skutecznemu
rozktadowi.

Dozowanie

Sok z owocéw jagodowych: 3 —4 ml/100 |
(1-2hprzy 50 °C)

Sok z owocéw pestkowych: 2 —3 ml/100 |
(1-2hprzy 50 °C)

Wina owocowe: 1 -2 ml/hl (podczas fermentacji)

Skutecznos¢ enzymow zalezy od temperatury.
Optimum aktywnosci lezy w przedziale 45 — 55 °C.
Wraz ze spadkiem temperatury spada predkosc¢
reakcji. W takich warunkach aktywno$¢ jest wprawdzie
ogolnie zachowana, jednakze dziatanie ulega
znacznemu spowolnieniu. Stad w przypadku
dozowania enzymu przy temperaturach ponizej 15 °C
nalezy w kazdym przypadku stosowac wyzsze dawki.
Panzym Flux enzym ulega dezaktywacji przy
temperaturze powyzej 60 °C i przy kontakcie z
bentonitem.
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Panzym Flux enzym jest zgodny ze specyfikacjg FAO /
WHO (JECFA i FCC) dla enzymdw w przemysle
spozywczym.

Panzym Flux enzym jest rozlewany aseptycznie po
filtraciji

Panzym Flux enzym jest ciektym preparatem o
bragzowej barwie oraz zapachu typowym dla produktow
fermentowanych

Panzym Flux enzym charakteryzuje sie nastepujaco:
- Organizm produkcyjny: Aspergillus aculeatus

- Specyfikowana aktywnosc¢: 3.300 PGNU/g
(Poligalakturonazy)

Przy zastosowaniu zgodnie z przeznaczeniem i
specjalistycznym zastosowaniu nie sg znane dziatania
niepozadane

Dalsze informacje odnosnie bezpieczenstwa
zawarte sg w Karcie charakterystyki, ktdra w
kazdej chwili aktualna jest do pobrania z naszej
strony internetowej

Sktadowanie

Sktadowac w nienaruszonym opakowaniu

w temperaturze 0 — 10 °C chronigc przed ekspozycja
na stonce

Niekorzystne warunki sktadowania (bezposrednie
Swiatto stoneczne, podwyzszona temperatura
sktadowania ) mogg wymagac¢ zwiekszenia dozowania
Otwarte opakowanie zuzy¢ niezwtocznie



Formy dostawy

Panzym Flux enzym o numerze artykutu 95.260 jest

dostarczany w nastepujacej jednostce opakowania:
20 kg kanister PE

HS Numer taryfy celnej: 3507 90 90

Kontrola jakosci

Panzym Flux enzym jest regularnie sprawdzany
podczas procesu produkcji celem zapewnienia
konsekwentnie wysokiej jakosci produktu

Rygorystyczne kontrole przeprowadzane sa przed oraz
w trakcie ostatecznego zapakowania
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Ameryka Poétnocna

44 Apple Street

Tinton Falls, NJ 07724

Bezpt. infolinia: 800 656-3344
(Tylko w pétnocnej Ameryce)

Tel: +1 732 212-4700

Europa/Afryka/Bliski Wschéd
Auf der Heide 2
53947 Nettersheim, Niemcy

Tel: +49 2486 809-0

Friedensstrale 41
68804 Altlu3heim, Niemcy
Tel: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24
55450 Langenlonsheim, Niemcy
Tel: +49 6704 204-0

Chiny

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. Chiny

Tel: +86 21 5200-0099

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapore 508914

Tel: +65 6825-1668

Brazylia
Rua Clark, 2061 - Macuco
13279-400 - Valinhos, Brazylia

Tel: +55 11 3616-8400

Aby otrzymaé wiecej informaciji,
prosimy o mail na adres
filtration@eaton.com

lub o odwiedzenie strony
eaton.com/filtration.
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