Beverage Treatment Products

Enzymierung
Panzym® Fino G

Technisches Datenblatt

Pektinase-/Beta-Glucanase-Enzympréaparat flr verbesserte

Sensorik und Filtration

Panzym Fino G Enzym ist ein granuliertes
Enzympréparat, das mittels Submersfermentation
von einem ausgewadhlten Stamm von Aspergillus
niger und Trichoderma harzianum produziert wird.
Panzym Fino G Enzym ist ein hochkonzentriertes
Mischpraparat mit Pektinasen und Beta-Gluca-
nasen, das Glucane und Pektinstoffe im Trauben-
most oder im Jungwein abbaut.

Anwendung

Panzym Fino G Enzym wurde fiir die Depektinisierung
und den Abbau von Beta-Glucanen entwickelt, mit dem
Ziel, Reifung und Filtration zu verbessern. Das Produkt
ermdglicht es, sowohl Hefe- als auch Botrytis-Glucane
abzubauen, wodurch die Filtration allgemein verbes-
sert und die Anzahl notwendiger Filtrierschritte ge-
senkt, aber auch der Einsatz von Schénungsmitteln
gemindert wird. Der Abbau von Hefeglucanen férdert
zudem die naturliche Entwicklung der Weine. Der
sensorische Eindruck in Bezug auf Komplexitat und
Weichheit werden gesteigert. Die aktiven Enzym-
komponenten von Panzym Fino G Enzyme sind in den
unter Ublichen Arbeitsbedingungen vorkommenden
Konzentrationen leicht in Wein oder Wasser I6slich.
Panzym Fino G Enzym wird als 10%ige Lésung am
Ende der alkoholischen Géarung direkt in den Gartank
gegeben. Hat sich Hefetrub abgesetzt, muss dieser
aufgerthrt werden, um Reduktionsbedingungen zu
vermeiden. Wahrend der Enzymbehandlung sollte die
Temperatur zwei Wochen lang tiber 16 °C liegen. Bei
niedrigen Temperaturen ist die Zeit pro Grad °C um

4 Tage zu verlangern.

Dosage

Anwendungsgebiet Dosage Dauer

g/hl  Wochen

Weil3er oder roter Jungwein 3-5 2-4
(nach der alkoholischen Gé&rung)

Weine mit hohem Glucangehalt max. 8 2-4
aus Mosten mit starkem

Botrytisbefall
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Aktivitat

Panzym Fino G Enzym hat eine Pektinaseaktivitat von
4.000 FDU/g bei 20 °C und zusétzlich eine Glucanase-
aktivitat von 150 BGXU/g. Es ist gereinigt und frei von

Cinnamyl-Esterase.

Die Standardaktivitat FDU (Ferment Depectinization

Unit (= Einheit)) wird durch Messen der Depektinisie-
rung eines natirlichen Substrats bestimmt. Die Beta-
Glucanaseaktivitat wird mit Botrytis-Glucan bestimmt.

Besondere Hinweise

Enzyme werden bei Kontakt mit Bentonit durch
Adsorbtion irreversibel geschéadigt.

Die Enzymierungsreaktion muss vor dem Einsatz von
Bentonit abgeschlossen bzw. der Bentonit vor der
Enzymzugabe wieder entfernt worden sein.

Eine ggf. notwendige Bentonit-Behandlung sollte also
nach der Enzymbehandlung durchgefiihrt werden, da
das Enzym andernfalls von Bentonit adsorbiert und
damit unwirksam gemacht wird. Die Verwendung von
bis zu 150 mg/l SO, hat keinen Einfluss auf die
Enzymaktivitéat.

Sicherheit und Reinheit

Das Produkt ist ein weil3es, l6sliches Mikrogranulat
ohne Konservierungsstoffe und praktisch staubfrei. Es
entspricht den FAO/WHO JEFCA- und FCC-
Empfehlungen fir Lebensmittel-Enzyme.

Bei bestimmungsgeméaRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit enthehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kdnnen.

Lagerung

Panzym Fino G Enzym ist ein Mikrogranulat und damit
ausgesprochen bestandig. Bei max. 25 °C gelagert
behalt es seine ausgewiesene Aktivitat mehrere Jahre
lang. Das Produkt sollte trocken aufbewahrt werden,
um Rosthildung an den Dosen zu vermeiden.



Lieferformen

Panzym Fino G Enzym hat die Artikelnummer

95.125.001 und ist in der folgenden Verpackungs-

einheit erhaltlich:
100 g Dosen

Gepriifte Qualitat

Panzym Fino G Enzym wird wahrend des Her-
stellungsprozesses regelmafig auf gleichmafig hohe

Produktgtite Uberpruft.

Strenge Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und
wéahrend der Endverpackung.

Panzym® ist eine eingetragene Handelsmarke von

Novozymes A/S.
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