Beverage Treatment Products

Enzymacja
Panzym® BE XXL

Informacja techniczna

Catkowita depektynizacja oraz bardzo dobra ekstrakcja
barwy i aromatu soku owocow jagodowych

Panzym BE XXL enzym - produkt firmy Eaton z
serii Begerow Product Line - jest ptynnym
preparatem pektynolitycznym, produkowanym za
pomocg fermentacji submersyjnej Aspargillus-
Spezies. Jest to produkt pektynolityczny
przeznaczony szczegd6lnie do depektynizacji
miazgi owocow jagodowych z ekstremalnie
szerokim spektrum aktywnosci.

Zmiennos¢ surowca: wysoka zawartos¢ pektyn lub
niski poziom pH wymagajg zastosowania bardzo
specyficznego enzymu dajgcego pewnos¢
wydajnosci przy ilosciach przemystowych. Obok
wydajnosci bardzo waznym elementem

Panzym BE XXL enzym jest oddzielanie soku od
migzszu owocowego przy zachowaniu optimum
ekstrakcji barwy i aromatu.

Stosowanie i dziatanie

Rekomendacja - dozowanie

Zastosowanie BEWIE]

Czarna porzeczka 80 — 160 mi/t
Czerwona porzeczka, malina, 50 — 100 mi/t
Jezyna

Truskawka, agrest 20— 60 mi/t

Panzym BE XXL enzym osigga bardzo dobre rezultaty
przy krétkich czasach kontaktu. Petna degradacja
pektyn jest osiggana bardzo szybko, dzieki czemu
mozna mowi¢ o gwarancji optymalnej ekstrakcji i
stabilizacji barwy i aromatu.

Efektywnos$¢ enzymu lezy w przedziale temperatur od
150 °C do 60 °C, natomiast maksymalna aktywnos¢é
jest osiggana od 50 °C do 60 °C.

Schemat obrébki owocéw jagodowych:
Mtynek

Podgrzewanie
(45°C—60 °C lub UHT 80 °C — 90 °C)

Enzymacja
(1 — 3 godzin przy 45 °C — 60 °C)

Ekstrakcja soku
(prasa)

Dearomatyzacja

Depektynizacja
(okoto 2 godzin przy 45 °C — 60 °C)

Klarowanie
Filtracja

Zageszczanie
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Stosowanie

Panzym BE XXL enzym nalezy rozcienczy¢ w zimnej
czystej wodzie w stosunku od 1:5 do 1:10. Dodawanie
enzymu moze by¢ realizowane w fazie napetniania
tanku enzymacyjnego lub za pomoca pompki
dozujacej do rurociggu zasilajgcego tank enzymacyjny.

Dawka enzymu przy depektynizacji soku

Podane dawki Panzym BE XXL enzym do miazgi maja
rowniez odniesienie do depektynizacji soku. Przy
sokach o matej zawartosci pektyn wystarczajgca jest
dawka w wysokosci od 5 — 15 ml/hl.

Temperatura

Ze wzgledu na aktywnos¢ enzymu nalezy ograniczac
prowadzenie procesu w temperaturach ponizej 10 °C.



Bezpieczenstwo i czystos¢

Formy dostawy

Panzym BE XXL enzym jest zgodny ze specyfikacjg
FAO / WHO (JECFA i FCC) dla enzymdéw w przemysle
spozywczym.

Panzym BE XXL enzym jest produkowany z pomoca
mikroorganizmoéw, ktore zgodnie z definicjg UE sg
definiowane jako ,sefl-cloned. Mikroorganizm ten
zgodnie z:

- Dyrektywg UE 2001/18/EG (z pozniejszymi
Zmianami)

- Niemiecka ustawg dotyczaca inzynierii
genetycznej (GenTG)

klasyfikowany jako nie modyfikowany genetycznie
Nalezy stosowac¢ sie krajowego ustawodawstwa.

Panzym BE XXL enzym nie jest genetycznie
modyfikowany

Panzym BE XXL jest rozlewany aseptycznie po filtracji

Panzym BE XXL enzym jest ciektym preparatem o
brazowej barwie oraz zapachu typowym dla produktow
fermentowanych

Panzym BE XXL enzym charakteryzuje sie
nastepujgco:

- Organizm produkcyjny: Aspergillus niger

- Specyfikowana aktywnosc¢: 13.600 PECTU/g
(Pektynoliaza)

Przy zastosowaniu zgodnie z przeznaczeniem i
specjalistycznym zastosowaniu nie sg znane dziatania
niepozadane

Dalsze informacje odnosnie bezpieczenstwa
zawarte sg w Karcie charakterystyki, ktéra w
kazdej chwili aktualna jest do pobrania z naszej
strony internetowej

Skitadowanie

Sktadowaé w nienaruszonym opakowaniu

w temperaturze 0 — 10 °C chronigc przed ekspozycja
na stonce

Niekorzystne warunki skladowania (bezposrednie
Swiatlo stoneczne, podwyzszona temperatura
skladowania ) mogg wymagac¢ zwiekszenia dozowania

Otwarte opakowanie zuzy¢ niezwlocznie

Ameryka Poétnocna Chiny
No. 3, Lane 280,
Linhong Road

44 Apple Street
Tinton Falls, NJ 07724

Panzym BE XXL enzym o numerze artykutu 95.265
jest dostarczany w nastepujacej jednostce
opakowania:

20 kg kanister PE

Kontrola jakosci

Panzym BE XXL enzym jest regularnie sprawdzany
podczas procesu produkcji celem zapewnienia
konsekwentnie wysokiej jakosci produktu

Rygorystyczne kontrole przeprowadzane sg przed oraz
w trakcie ostatecznego zapakowania

Aby otrzymaé wiecej informaciji, 68165;
prosimy o mail na adres 12-2016
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Bezpt. infolinia: 800 656-3344
(Tylko w pétnocnej Ameryce)

Tel: +1 732 212-4700

Europa/Afryka/Bliski Wschéd
Auf der Heide 2
53947 Nettersheim, Niemcy

Tel: +49 2486 809-0

Friedensstrafle 41
68804 Altlufheim, Niemcy
Tel: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24
55450 Langenlonsheim, Niemcy
Tel: +49 6704 204-0

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. Chiny

Tel: +86 21 5200-0099

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapore 508914

Tel: +65 6825-1668

Brazylia
Rua Clark, 2061 - Macuco
13279-400 - Valinhos, Brazylia

Tel: +55 11 3616-8400

filtration@eaton.com
lub o odwiedzenie strony
eaton.com/filtration.

© 2016 Eaton Corporation. Wszelkie prawa zastrzezone.
Znaki towarowe i zastrzezone znaki towarowe sg
wiasnoscig ich wlascicieli. Wszelkie informacje i zalecenia
dotyczace wykorzystania produktéw opisanych w
niniejszym dokumencie sg oparte na testach uwazanych
za wiarygodne. Jednak na uzytkowniku spoczywa
odpowiedzialnos$¢, aby okresli¢ przydatno$¢ takich
produktéw dla wiasnego uzytku. Poniewaz rzeczywiste
wykorzystanie przez innych jest poza nasza kontrola,
Eaton nie daje zadnych gwarancji, wyraznych lub
dorozumianych, dotyczacych skutkow takiego
wykorzystania lub wynikéw, ktére majg by¢ otrzymane.
Eaton nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci wynikajgcej z
uzycia przez innych tych produktéw. Zadnych z niniejszych
informaciji nie nalezy traktowac jako absolutnie kompletne,
poniewaz moga by¢ niezbedne dodatkowe informacje, w
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