Beverage Treatment Products

Enzymierung
Panzym® Arome G

Technisches Datenblatt

Pektinase-/Beta-Glucosidase-Enzympraparat fur

Aromafreisetzung bei der Weinbereitung

Panzym Arome G Enzym ist ein granuliertes
Enzympréparat, das mittels Submersfermentation
von einem ausgewadhlten Stamm von Aspergillus
niger produziert wird. Panzym Arome G Enzym ist
ein hochkonzentriertes gereinigtes Mischpraparat
mit Pektinasen und Beta-Glucosidasen, das
speziell selektioniert wurde, um das
sortentypische Bukett und Aroma junger WeilR3-
und Roséweine durch Freisetzung traubeneigener
Bukettstoffe (Terpenen) zu férdern. Die
Pektinaseaktivitdten von Panzym Arome G Enzym
verbessern die Klarung und Filtrierbarkeit von
Jungweinen.

Anwendung

Panzym Arome G Enzym wurde fir die Aromafrei-
setzung in Jungweinen entwickelt, die hauptsachlich
Terpenglycoside als Aromavorstufe besitzen, wie
Muskatsorten, Gewdrztraminer und andere artver-
wandte Rebsorten. Die aktiven Enzymkomponenten
von Panzym Arome G Enzym sind in den unter
Ublichen Arbeitsbedingungen vorkommenden
Konzentrationen leicht in Most oder Wasser [8slich.
Das Produkt wird als 10%ige Lésung am Ende der
alkoholischen Garung zugegeben, z. B. wahrend eines
Abstiches. Es ist empfehlenswert, vor der
Abschwefelung der Jungweine durch Zugabe von
20 g/hl SIHA® Aktivbentonit Schonungsmittel die
Enzymaktivitat zu beenden.

Die Anwesenheit von Glucose reduziert die Aktivitat
des Enzyms. Fructose hat keinen Einfluss auf die
Aktivitét. Bei Restzuckergehalten ab 30 — 100 g/l ist
deshalb die Aktivitatszeit zu verdoppeln.

Dosage

Anwendungsgebiet Dosage Dauer

a/hl Tage
Aromafreisetzung in Weil3-, 4—- 5 10-15
Rosé-, Jungweinen
EdelsiiRe Weine 8-10 15-20

Aktivitat

Panzym Arome G Enzym hat eine Pektinase-Aktivitat
von 3.500 PGNU/g bei 20 °C und eine R-Glucosidase-
Aktivitat von 200 CBU/g.
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Besondere Hinweise

Enzyme werden bei Kontakt mit Bentonit durch
Adsorbtion irreversibel geschéadigt.

Die Enzymierungsreaktion muss vor dem Einsatz von
Bentonit abgeschlossen bzw. der Bentonit vor der
Enzymzugabe wieder entfernt worden sein.

Eine ggf. notwendige Bentonit-Behandlung sollte also
nach der Enzymbehandlung durchgefiihrt werden, da
das Enzym andernfalls von Bentonit adsorbiert und
damit unwirksam gemacht wird. Die Verwendung von
bis zu 150 mg/l SO, hat keinen Einfluss auf die
Enzymaktivitat.

Die Enzymaktivitat wird durch den Einsatz von
Aktivkohle stark vermindert. Deshalb sollte der
gemeinsame Einsatz von Enzymen und Aktivkohle
vermieden werden.

Bei Rotweinen ist der Einsatz von Panzym Arome G
Enzym nicht anzuraten, da starke Farbverluste
auftreten kdnnen.

Sicherheit und Reinheit

Das Produkt ist ein weil3es, l6sliches Mikrogranulat
ohne Konservierungsstoffe und praktisch staubfrei. Es
entspricht den FAO/WHO JEFCA- und FCC-
Empfehlungen fur Lebensmittel-Enzyme, erganzt
durch einen oberen Grenzwert von 5 x 104/g fur
Gesamtkeimzahl und 102/g fur Schimmelpilze.

Bei bestimmungsgeméalRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit enthehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kdnnen.

Lagerung

Panzym Arome G Enzym ist ein Mikrogranulat und
damit ausgesprochen bestandig. Bei max. 25 °C
gelagert behdlt es seine ausgewiesene Aktivitat
mehrere Jahre lang. Das Produkt sollte trocken
aufbewahrt werden, um Rostbildung an den Dosen zu
vermeiden.



Lieferformen

Panzym Arome G Enzym hat die Artikelnummer
95.124.001 und ist in der folgenden Verpackungs-
einheit erhaltlich:

100 g Dosen

Gepriifte Qualitat

Panzym Arome G Enzym wird wahrend des Her-
stellungsprozesses regelmanig auf gleichmafig hohe
Produktgtite Uberpruft.

Strenge Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und
wéahrend der Endverpackung.

Panzym® ist eine eingetragene Handelsmarke von
Novozymes A/S.
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