Beverage Treatment Products

Enzymacja
Panzym® AG XXL

Informacja techniczna

Efektywna redukcja skrobi dla przetwérstwa owocowo-

warzywnego

Panzym AG XXL enzym - produkt firmy Eaton z
serii Begerow Product Line - to amyloglukozydaza
powstata dzieki fermentacji submersyjnej.
Aktywnos¢ gtowna Panzym AG XXL enzym to
amyloglukozydaza ktéra rozktada wigzania alfa

1,4 i alfa 1,6 w rozluznionych szczelinach skrobi i
dekstryn. Panzym AG XXL enzym hydrolizuje duze
ilosci wigzan amylazy i amylopektyn.

Soki jabtkowy i gruszkowy w szczegolnosci
pierwszej fazie zbioru moga zawiera¢ wysoka
zawartos¢ skrobi. W produkciji klarownego soku
owocowego koniecznym jest poddanie skrobi
hydrolizie dajgce produkt stabilny pod wzgledem
zmetnien wtérnych.

Szczegdlne zalety Panzym AG XXL enzym:

- Kwasowo-stabilna amylaza grzybiczna dla
efektywnego rozktadu skrobi

- Wysoka aktywnos¢ glukoamylazy przy niskich
wartosciach pH

- Bardzo wysoka odpornos¢ na ciepto (70 °C) w
ciggu kilku godzin

- Optymalna temperatura — 65 °C

- Niskie dawki

Stosowanie i dziatanie

- Okreslenie skrobi rozpuszczonej koloidalnie: W
celu okreslenia redukowalnej enzymatycznie,
koloidalnie rozpuszczonej skrobi konieczne jest
odfiltrowanie z probki zzelowanych ziaren skrobi.

- Ostroznie wla¢ 1 ml roztworu jodowego na
powierzchnig soku bez mieszania i okresli¢ kolor
strefy granicznej (strefy reakcji).

(Roztwér jodowy: roztwor 1 g jodu, 10 g jodku potasu
w 1| wody)

Ocena:

1. Brak zmian koloru roztworu jodowego (czerwono-
brgzowy)
= brak skrobi

2. Kolor roztworu jodowego zmienia sie na brgzowy
= czesciowo zhydrolizowana skrobia

3. Kolor roztworu jodowego zmienia sie na niebieski,
ciemnoniebieski lub czarny
= skrobia

Dozowanie

Zastosowanie Dawka

Sok po dearomatyzaciji lub 0,2 —3 ml/100 |
obrébce termicznej

Dozowanie Panzym AG XXL enzym zalezne jest od
zawartosci skrobi w soku, co jest zalezne od okresu w
sezonie zbioru. Skrobia powoduje problemy w
klarowaniu i filtracji soku a w produkcie finalnym moze
powodowac¢ zmetnienia wtérne. Chcgc produkowacd
sok lub koncentrat klarowny nalezy w mozliwie
maksymalnym stopniu zredukowac¢ zawartosc¢ skrobi.
Skrobia w owocach wystepuje gtdwnie w formie
krystalicznej, ktdra to podczas obrobki termicznej

(55 — 60 °C dearomatyzacja, pasteryzacja,
koncentracja) zostaje skleikowana. Skleikowana
skrobia moze zostaé zredukowana enzymatycznie (za
pomocg Panzym AG XXL enzym) do postaci glukozy.
Zawartos$¢ pozostatosci skrobi nalezy sprawdzié
przeprowadzajgc test jodowy:

Okreslenie catkowitej skrobi: podgrzanie 10 ml soku do
temperatury ponad 80 °C (nie konieczne jesli probka
jest pobrana bezposrednio z systemu dearomatyzacji) i
schtodzenie do temperatury pokojowe;.
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Aktywnosc¢ i stabilnos¢

Zakres warto$ci pH i temperatur dla Panzym AG XXL

enzym:
Zakres pH: 3,0 — 4,0 optimum 4,0

10 — 70 °C przez kilka godzin,
optimum 65 °C

Zakres temperatur:

Stosowanie

Panzym AG XXL enzym nalezy rozpusci¢ w chtodnej,
czystej wodzie w stosunku od 1:5 do 1:10.
Dawkowanie moze by¢ realizowane bgdz
bezposrednio do tanku podczas napetniania lub
pompg dozujgca do rurociggu.

Temperatura

Ze wzgledu na spadek aktywnosci nalezy unikaé
spadkéw temperatury ponizej 10 °C.



Bezpieczenstwo i czystos¢

Skladowanie

Panzym AG XXL enzym jest zgodny ze specyfikacjg
FAO / WHO (JECFA i FCC) dla enzymdéw w przemysle
spozywczym.

Panzym AG XXL enzym jest produkowany z pomocg
mikroorganizmoéw, ktore zgodnie z definicjg UE sg
definiowane jako ,sefl-cloned. Mikroorganizm ten
zgodnie z:

- Dyrektywg UE 2001/18/EG (z pdzniejszymi
Zmianami)

- Niemiecka ustawg dotyczgca inzynierii
genetycznej (GenTG)

klasyfikowany jako nie modyfikowany genetycznie
Nalezy stosowac¢ sie krajowego ustawodawstwa.

Panzym AG XXL enzym nie jest genetycznie
modyfikowany

Panzym AG XXL jest rozlewany aseptycznie po filtracji

Panzym AG XXL enzym jest ciektym preparatem o
brgzowej barwie oraz zapachu typowym dla produktow
fermentowanych

Panzym AG XXL enzym charakteryzuje sie
nastepujgco:

- Organizm produkcyjny: Aspergillus niger

- Specyfikowana aktywnos$c¢: 400 AGU/g
(Glucoamylase)

Przy zastosowaniu zgodnie z przeznaczeniem i
specjalistycznym zastosowaniu nie sg znane dziatania
niepozadane

Dalsze informacje odnosnie bezpieczenstwa
zawarte sa w Karcie charakterystyki, ktéra w
kazdej chwili aktualna jest do pobrania z naszej
strony internetowej

Ameryka Poétnocna Chiny

Sktadowaé w nienaruszonym opakowaniu

w temperaturze 0 — 10 °C chronigc przed ekspozycja
na stonce

Niekorzystne warunki sktadowania (bezposrednie
Swiatto stoneczne, podwyzszona temperatura
sktadowania ) mogg wymagac¢ zwigekszenia dozowania
Otwarte opakowanie zuzy¢ niezwtocznie

Formy dostawy

Panzym AG XXL enzym o numerze artykutu 95.255
jest dostarczany w nastepujgcej jednostce
opakowania:

20 kg kanister PE

Kontrola jakosci

Panzym AG XXL enzym jest regularnie sprawdzany
podczas procesu produkcji celem zapewnienia
konsekwentnie wysokiej jakosci produktu

Rygorystyczne kontrole przeprowadzane s3 przed oraz
w trakcie ostatecznego zapakowania

Aby otrzymaé wiecej informaciji, PL
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44 Apple Street

Tinton Falls, NJ 07724

Bezpt. infolinia: 800 656-3344
(Tylko w pétnocnej Ameryce)

Tel: +1 732 212-4700

Europa/Afryka/Bliski Wschéd
Auf der Heide 2

53947 Nettersheim, Niemcy
Tel: +49 2486 809-0

Friedensstrafle 41
68804 Altlufheim, Niemcy
Tel: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24
55450 Langenlonsheim, Niemcy
Tel: +49 6704 204-0

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. Chiny

Tel: +86 21 5200-0099

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapore 508914

Tel: +65 6825-1668

Brazylia
Rua Clark, 2061 - Macuco
13279-400 - Valinhos, Brazylia

Tel: +55 11 3616-8400

prosimy o mail na adres
filtration@eaton.com

lub o odwiedzenie strony
eaton.com/filtration.

© 2016 Eaton Corporation. Wszelkie prawa zastrzezone.
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odpowiedzialnos$¢, aby okresli¢ przydatno$¢ takich
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wykorzystanie przez innych jest poza nasza kontrola,
Eaton nie daje zadnych gwarancji, wyraznych lub
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wykorzystania lub wynikéw, ktére majg by¢ otrzymane.
Eaton nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci wynikajgcej z
uzycia przez innych tych produktéw. Zadnych z niniejszych
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